
FACT SHEET
Einst ein Rückzugsort aus dem 18. Jahrhundert, 
heute ein Zufluchtsort des Stils



R

Giardino Mountain: alpine Exklusivität, neu interpretiert. Auf
2.000 Metern Höhe vereinen sich die zeitlose Eleganz von St.
Moritz mit der Ruhe der Engadiner Natur. Sieben liebevoll
restaurierte Engadiner Häuser erzählen Geschichten vergangener
Jahrhunderte, gepaart mit moderner Raffinesse.

Denken Sie an sonnenverwöhnte Terrassen, entspan-nende Spa-
Momente und Spitzenkulinarik in preis-gekrönten Restaurants –
all das umgeben von der unauf-dringlichen Eleganz der
Schweizer Alpen. Ob Sie die makellosen Pisten erkunden oder
die stille Schönheit der Berge geniessen möchten, Giardino
Mountain ist mehr als ein Ziel – es ist ein Lebensstil, der
Tradition mit Luxus verbindet.

AT A GLANCE



Lage: Am Ufer des sanft dahinfliessenden Ova da Suvretta liegt Champfèr – ein Dorf, das
alpine Authentizität mit zeitloser Eleganz vereint. Hier verschmelzen die mondäne
Energie von St. Moritz und die stille Magie von Silvaplana zu einem Ort, an dem die
Natur zur Muse wird. Champfèr ist mehr als ein Rückzugsort – es ist die
Quintessenz von alpiner Schönheit, eingefangen in einem Moment, der ewig währt.

WO LIFESTYLE AUF EXKLUSIVITÄT TRIFFT
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Giardino Mountain: alpine Exklusivität, neu
interpretiert. Auf 2.000 Metern Höhe vereinen sich die
zeitlose Eleganz von St. Moritz mit der Ruhe der
Engadiner Natur. Sieben liebevoll restaurierte
Engadiner Häuser erzählen Geschi-chten vergangener
Jahrhunderte, gepaart mit moderner Raffinesse.
Denken Sie an sonnenverwöhnte Terrassen, entspan-
nende Spa-Momente und Spitzenkulinarik in preis-
gekrönten Restaurants – all das umgeben von der
unauf-dringlichen Eleganz der Schweizer Alpen. Ob
Sie die makellosen Pisten erkunden oder die stille
Schönheit der Berge geniessen möchten, Giardino
Mountain ist mehr als ein Ziel – es ist ein Lebensstil,
der Tradition mit Luxus verbindet.

Giardino Mountain kompakt 

http://www-giardino-lago.ch/


Ankunft: Ankunft in Perfektion: Zentral gelegen in Champfèr, beginnt Ihr Erlebnis mit
maximalem Komfort: Tiefgaragenplätze (CHF 30/Tag), kostenfreie Ladestationen für
Elektroautos und ein Shuttle-Service, der Sie in nur 10 Minuten vom Bahnhof St.
Moritz direkt ins Hotel bringt.
Für Flugreisende: Exklusive Transfers von den Flughäfen Zürich-Kloten oder
Mailand-Malpensa versprechen eine Anreise im Zeichen von Luxus. Noch näher?
Der Flugplatz Samedan ist nur 20 – 30 Minuten entfernt, inklusive kostenlosem
Abholservice. Mit dem SBB-Gepäckservice reist sogar Ihr Gepäck voraus – damit
Sie sich ganz auf die Schönheit der Reise konzentrieren können. 

Gästezimmer: Ein Ort, an dem alpiner Lebensstil neu interpretiert wird. Einst ein Rückzugsort aus
dem 18. Jahrhundert, heute eine Oase aus zeitloser Eleganz und modernem Design.
Mit 55 Zimmern und 22 individuell gestalteten Suiten vereint dieses Refugium
historischen Charme mit zeitgenössischem Luxus. Ob Gipfelsiege oder genussvolle
Stille – jeder Moment ist eine Begegnung mit alpiner Magie. Hier verschmelzen
Tradition und die Kunst des modernen Rückzugs nahtlos.

Stephan Ferreira ist Gastgeber aus Überzeugung –
international geprägt, mit feinem Gespür für Service,
Qualität und Atmosphäre. Ausgebildet in der Hotellerie,
führte ihn sein beruflicher Weg über verschiedene
Stationen in Europa sowie Nord- und Südamerika, bevor er
in der Schweiz in mehreren Häusern Verantwortung
übernahm.

Heute leitet er das Hotel in St. Moritz-Champfèr mit einem
Sinn für herzliche Gastfreundschaft, alpine Eleganz und
mediterrane Leichtigkeit. Sein Führungsstil: präsent,
nahbar und voller Engagement – für ein Hotelerlebnis, das
bleibt.

Ihr Gastgeber
Stephan Ferreira



Bar Lounge
Tagsüber ein Refugium aus Licht und Ruhe, abends das pulsierende Herz des
Hauses. Die Bar Lounge verzaubert mit ihrem wandelbaren Charme. Morgens lädt
sie mit knisterndem Kamin und entspannter Eleganz zum Verweilen ein – ob bei
einem guten Buch oder einem leichten Snack. Nach Sonnenuntergang verwandelt
sie sich in einen lebendigen Treffpunkt, geprägt von inspirierenden Gesprächen,
raffinierten Signature-Cocktails und kulinarischen Highlights aus der Hide & Seek-
Küche. Hier trifft zeitlose Klasse auf moderne Raffinesse.

Smokers Lounge
Ein exklusives Refugium mit Lederclubsesseln, dunklen Holz-Humidoren und einer
erstklassigen Auswahl an Habanos und Davidoff-Zigarren – der perfekte Ort, um
den Genuss in vollen Zügen zu erleben.

Kulinarik:

Gastronomie: Bar Lounge, Sun Deck, Smokers Lounge, Ecco, Hide&Seek, Stüva

Hide & Seek 
Im Hide & Seek werden lokale und saisonale Zutaten zu überraschenden
und genussvollen Kreationen verwandelt. Hier trifft Tradition auf Moderne
– das Menü bietet für jede Stimmung das Richtige, sei es ein wohltuendes
Frühstück, ein verspieltes Mittagessen oder ein luxuriöses Abendessen.
Sie entscheiden, was am besten zu Ihrem Tag passt. Ein Restaurant, das
dafür geschaffen wurde, um zu geniessen, zu entspannen und sich rundum
wohlzufühlen – ein wahres kuli-narisches Zuhause.

Der gebürtige Sizilianer fand seine Liebe zum Kochen früh – inspiriert von
familiären Sonntagsessen und dem Duft frisch gebackenen Brots. Bei Giardino
startete er als Head Chef im Ristorante Lago und beeindruckte mit mediterran-
französischer Finesse. Heute verantwortet er als Executive Chef die kulinarische
Leitung der Hide & Seek Restaurants in Ascona und St. Moritz. Seine Küche:
klar, aromatisch und voller Lebensfreude – verfeinert durch frische Kräuter,
sonnengereifte Zutaten und seine süditalienischen Wurzeln.

FRANCESCO LEONE 
Executive Chef 

MEET THE CHEF



Sun Deck
Im Sommer ein sonnenverwöhnter Rückzugsort, wo der Duft von Barbecue und das
sanfte Klirren von Eiswürfeln mit der Bergwelt im Hintergrund verschmelzen. Hier
geniesst man jeden Moment, umgeben von der Weite der Alpen. Im Winter wird die
Terrasse zur gemütlichen Après-Ski-Oase: Kuschelige Decken, dampfende
Heissgetränke und der Zauber der verschneiten Gipfel. Ein Ort, der die Leichtigkeit
der Berge mit alpiner Eleganz verbindet – zu jeder Jahreszeit ein Erlebnis der
Extraklasse.

Stüva
Im Herzen des Engadins gelegen, verschmilzt Stüva traditionelles alpines Erbe mit
moderner Eleganz. Das Restaurant, geprägt von warmen Holzvertäfelungen und
steinernen Böden, erweckt die Seele einer typischen Schweizer Alpenhütte zum
Leben, mit einem klaren, zeitgenössischen Touch. Hier werden lokale Spezialitäten
wie Capuns und Pizzoccheri zu kulinarischen Meisterwerken, die den authentischen
Geschmack der Berge auf raffinierte Weise widerspiegeln. Jede Mahlzeit ist eine
Reise in das Herz des Engadins, eine Feier der zeitlosen Aromen dieser einzigartigen
Region.

Kulinarik



Ecco: Ecco ist mehr als Fine Dining – es ist eine Reise der Aromen, erhoben zur
Kunstform. Hier wird jedes Gericht eine sorgfältig komponierte Symphonie aus
Düften, Texturen und Geschmäckern. Die «Aromaküche» ist kein leeres
Versprechen – jede Zutat wird zum Protagonisten einer symphonischen
Geschmackskomposition. Kein gewöhnliches Dinner, sondern ein Erlebnis, das man
sich nicht entgehen lassen sollte.

Reto Brändli prägt seit April 2025 die kulinarische
Handschrift der Ecco-Restaurants der Giardino Hotels.
Der mehrfach ausgezeichnete Schweizer Spitzenkoch
verbindet moderne Küche mit französischer Technik
und sorgfältig ausgewählten Zutaten. Seine klare,
präzise und zugleich kreative Küche wurde unter
seiner Leitung mit 2 Michelin-Sternen und 18 Gault-
Millau-Punkten ausgezeichnet. Zudem wurde Reto
Brändli als Aufsteiger des Jahres 2026 geehrt. Mit
seinem unverkennbaren Stil setzt er neue Akzente im
Ecco und verspricht Genussmomente, die Präzision,
Eleganz und kreative Raffinesse auf den Punkt
bringen.

Meet the New Chef
Reto Brändli



Air Taxi
Schweben Sie über den atemberaubenden Gipfeln der Schweizer Alpen und
erleben Sie St. Moritz aus einer völlig neuen Perspektive. Ein exklusiver Rundflug
entführt Sie über ikonische Bergspitzen, glitzernde Gletscher und malerische Täler -
ein Abenteuer, das unvergessliche Erinnerungen schafft. Lassen Sie sich von der
Schönheit der Alpen verzaubern und geniessen Sie eine einmalige Reise, die Sie in
Staunen versetzen wird.

Vollmondskifahren auf der Diavolezza
Gleiten Sie durch den mystischen Schein des Vollmonds, wo jede Kurve wie aus
einer anderen Welt wirkt. Nach diesem magischen Erlebnis geniessen Sie ein
alpenländisches Festmahl im Berghaus Diavolezza, mit Blicken auf einige der
höchsten Gipfel der Ostalpen. Ein unvergesslicher Moment – diese Vollmondnacht
setzt neue Massstäbe für alpinen Genuss.

Transwing x Giardino
Heben Sie Ihre Reise auf ein neues Niveau mit Giardino und Transwing – Ihrem
Zugang zum Privatflug. Nach der Zimmerbuchung erleben Sie einen luxuriösen Flug,
der nahtlos von der Landung bis zum Abflug führt. Geniessen Sie erstklassigen
Service und massgeschneiderte Reiseerlebnisse, jetzt direkt über Hotel Giardino
buchbar. Reisen war nie so exklusiv.

Aktivitäten:

Spa: 
Das dipiù Spa im Hotel Giardino Mountain ist mehr als nur ein
Wellnessbereich – es ist eine Einladung, in die Ruhe und Schönheit des
Tessins einzutauchen. Mit einer tiefen Verbindung zu regionalen Zutaten und
natürlichen Heilmethoden wird jeder Moment zu einer luxuriösen Auszeit.
Massagen, Schönheitsbehandlungen, Yoga, Ayurveda und Meditation: Hier
finden Körper und Geist ihre Balance. Der ganzheitliche Ansatz fördert
sowohl innere Ruhe als auch äussere Ausstrahlung, und das Beste: Dieser
Rückzugsort steht auch Tagesgästen offen. Lassen Sie sich in einem Ort der
Erneuerung von der Kraft der Natur verzaubern – der Luxus von «mehr»
erwartet Sie.
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