
 

 
Ecco Take Away Menü 

 

Vorspeisen 
Tatar vom Engadiner Angus Rind 

grüner Spargel | Zwiebel | Kräutersalat  

marinierte Gänseleber 
Rote Bete | Hibiskus | Buchweizen 

marinierte Bio Rote Bete 
Piemonteser Haselnuss | Ziegenfrischkäse | rotes Shiso 

Carpaccio von der Jakobsmuschel 
Rettich | XO | Dill 

„Cesar Salad“ 

Sauerteigbrot 
Salzbutter | Gartenkresse | Maldon Sea Salt 

Suppe 
„mildes Currysüppchen“ 

Hauptgang 
Kalbskotelette von Holzen Fleisch aus Ennetbürgen 
Weisser Spargel | Morchelragout | Trüffeljus | Bärlauch 

Dessert 
Schokoladencreme | Malz & Pistazie 

Cassis | Quinoa & Baiser 
Rhabarber | Sauerteig & grüner Sauerklee 

Menü CHF 195 pro Person 

Supplement  
3 Gillardeau Austern Nr. 2                                                                 30 CHF 

    Dose Kaviar 10g | 30g | 50g                                                30 | 85 | 135 CHF 



 

 

Preise in CHF inklusive MwSt 
Für Informationen zu Allergenen und Herkunft in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Servicepersonal. 

 

 
Wine choice of our Sommelier 

 

 
Mumm RSVR  

Blanc de Blancs, Reims 2013 
7.5 dl 117.- 

Mumm RSRV 
Cuvée R. Lalou, Reims 

7.5 dl 177.-  

Quintaluna Tierra de Castilla y León 2018 
Verdejo | Vides y Vinos Ossian Viñedo | Spanien | Rueda 

7.5 dl 45.- 

Petite Arvine Château Lichten 2018 
Petite Arvine | Domaines Rouvinez Sierre | Schweiz | Wallis 

7.5 dl 48.- 

Barbaresco DOCG 2017 
Nebbiolo | Weingut Elvio Cogno | Italien | Piemont 

7.5 dl 69.- 

Merlot Rosso del Principe IGT 2017 
Merlot | Tenuta Agricola Luigina | Schweiz | Tessin 

7.5 dl 58.- 

 


